SJERNARBYTUNEY

Vare Selskapsmenyer Hgsten 2023

Vére selskapsmenyer er komponert med tanke pa vare norske tradisjoner med utnyttelse av de
ravarene som vi har i sesong. Vi har ogsa en forkjeerlighet for bruk av konserveringsmetoder
som har veert brukt for & konservere, utnytte og tilberede ravarene pa best mulig vis.

Vi tilstreber at alle vare ravarer er produsert av leverandgrer og bearbeidet av bedrifter vi har
rundt oss her i fantastiske Ryfylke.

MENY | (3 retter + Ganefryd)

Sjernargytunets Ganefryd — En liten appetittvekker eller tre, - servert ved ankomst og gjerne
med lokalprodusert Ryfylke sider eller ferskpresset fruktmost.

Presset bog av Ryfylkelam i lefse m/ Sennep

Kremet Byggotto med rosmarin glaserte gulrgtter og betaost

Reokelaks «tartar» fra Skiftun med ferskostkrem,

syltede beter, fritert rugbrgd & urter.

Langtidsbakt Ribberull med sprg svor fylt med Salvie
Redkal med eple, stjerneanis, & kanel,

Persille poteter & Sjy Saus

Karamell Pannacotta og Brune pinner

Ferskpresset Kaffe
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SJERNARBYTUNET

MENY Il (3 retter + Ganefryd)

Sjernargytunets Ganefryd — En liten appetittvekker eller tre, - servert ved ankomst og gjerne
med lokalprodusert Ryfylke sider eller ferskpresset fruktmost.

Rekt Redbet tartar med ristede gresskarkjerner

Svine Riette med syrlig krydderkal

Surdeigs «club» med Idsge Amerika bacon,

soltgrkede Juanita tomater, og rekt Igkaioli

Bakt Kveitefilet med sprgtt urtelokk,
Honning glaserte grennsaker, bakte Juanita tomater

Saltbakte sma poteter & sider smgrsaus

Saftig Gulrotkake m/Sngfrisk krem
Glaserte gulrgtter med stjerneanis & kanel

Ferskpresset Kaffe
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SJERNARBYTUNEY

MENY Il (3 retter + Ganefryd)

Sjernargytunets Ganefryd — En liten appetittvekker eller tre, - servert ved ankomst og gjerne
med lokalprodusert Ryfylke sider eller ferskpresset fruktmost.

Butterdeig med rgkelakskrem og dill

Syltet kveite og krydderkal

Sjernargytunets Kremede Fiskesuppe m/bakt laks
Grennsaker Julienne og Syltet Fenikkel,

Tomat Foccacia & Pisket Urtesmor

Hel Langtidsbakt Lammebog med masse tilbehgr og sauser
(til & dele pa bordet)

Ryfylke potetlomper, Gresskar Hummus m/ristede ngtter, Rokte Redbeter
m/fetaost Honning & Sennep saus, Soltgrket tomatpesto, Grillet hjertesalat,

Saltbakte sma poteter & Aioli

Gongkake med Rauostkrem
Glaserte gulrgtter med stjerneanis & kanel

Ferskpresset Kaffe
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